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GUVERNUL ROMANIEI
MINISTERUL FINANTELOR PUBLICE

Dacé nu primiti bonul fiscal, aveti obligatia sa-| solicitati

Tn cazul unui refuz, aveti dreptul de a beneficia de bunul achizitionat sau de serviciul prestat
fara plata contravalorii acestuia

Solicitati si pastrati bonurile fiscale pentru a putea participa la extragerile lunare
si ocazionale ale loteriei bonurilor fiscale

Este interzisa inmanarea catre client a altui document, care atesta plata contravalorii bunurilor
sau serviciilor prestate, decat bonul fiscal

Pentru a semnala nerespectarea obligatiilor legale ale operatorilor economici,
puteti apela gratuit, non-stop,
serviciul TelVerde al Ministerului Finantelor Publice 0800.800.085

Aceste drepturi si obligatii sunt stabilite prin prevederile Ordonantei de urgentd a

Guvernului nr. 28/1999 privind obligatia operatorilor economici de a utiliza aparate ‘
de marcat electronice fiscale
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SUMATORILOR . = - . Lo
din meniul nostru pot contine alergeni! . By

2 S ant/alggc la un ingredient, inainte de a comanda orice preparat din meniul nostru
consultati lista cu ingrediente continute de preparate si/sau intrebati personalul.

Lista alergeni:

Oug, lapte, peste, crustacee (de exemplu: crabi, homari, raci, creveti),
Moluste (de exemplu: midii, stridii, calamari),
Arahide, nuci (de exemplu: migdale, alune, nuci, caju, pecan, batzils, fistic, nuci de Macadamia si nuci de Queensland),
Seminte de susan, cereale care contin gluten (grau, secaré, orz, ovaz sau hibride), soia, telind, mustar, lupin,
dioxid de sulf si sulfiti (Ia 0 concentratie de mai putin de 10ppm)




. OMLETA CU BRANZA DE CAPRA SIMARAR 300¢

- oud, branza de capra, mix salata, rosii cherry

.. 300g
ua, rosii cherry, a Philadelphia, mix salata

3. OUA BENEDICT  300¢

©  oua, bacon, sos olandez cu trufe

4 ENGLISH BREAKFAST  so0g
oua, carnati mangalita, ciuperci, rosii cherry,
fasole rosie, pancett
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L SO 1. PATEUL CASET. so0g

g 28 I
o """;17:',:__. * o\ ficatei de pui, pulpa rata, ceapa, usturoi, capere,

oy 217V e ol castraveti murati, fulgi migdale, mix salatd, castravete
v RNl 2 FALAFEL CU TAHINA VERDE 250 25
= AN naut, ceapd, patrunjel, usturoi, babay spanac,
kg ’ ™ ulei de susan, tahina “Ns
% T4 75 o @R SIGUSTARE ORIENTALA s e s
v ] humus, salata de vinete, ficatei de pui cu ciuperci si hribi o
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"~ ficatei de pui, ciuperci; hribi, pasta trufe -~ &

_7 4:BRUSCHETE CU FICATEL HRIBOSIIRUFE » 250 .. 30
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1. PLATOU ITALIENESC  ss0

gorgonzola, brie, parmezan, bufalla, : _
prosciutto crudo & cotto, salam-picant, nuci, struguri

2.EDAMAME  300g

edamame, sare de mare, ardei iute

3. TARTAR DE TON  250g

ton rosu, mousse avocado, sos stridi,
mango, sos Ponzu

4. BRUSCHETE CU ROSII SITON  250¢

rosii, ton, usturoi, busuioc

5.CAPRESE +300g

rosie, bufala, busuioc, oregano, ulei de masline




1. SALATA GRECEASCA 350 39

- o

- ) ,ooug . O
rosii, castraveti, ardei, masline kalamata, ceapa rosie, branza feta.-

2.SALATA CESAR 300

salata iceberg, curcan grﬁl. pancetta, soscaesar, ansoa

3.SALATA CU CREVET!  3s0g 47

mix salata, avoado, ardei gras, mix seminte, brénza de capra

4 TAGLIATA DE VITA 2504 52

rucola, pere, gorgonzola, parmezan, muschi de vita

5.SALATACU TON  400¢ 56

mix salatd, avocado, rosii cherry, fasole verde, grepfruit, ton

S|  6.SALATA CU ROSII S| BRANZA DE CAPRA | 200g 27

rosii cherry, branza de capra

7. MIX SALATA CU ROSII CHERRY & PARMEZAN - 200g 27

mix salata, rosii cherry, parmezan

8.SALATA DE VARZA CU MARAR  200g

varza, marar, ulei de masline, otet

43




1. SUPA CREMA DE LEGUME  300¢
morcov, ardei gras, zucchini, telind, pastarnac, ceapa, smantana

2.SUPA GREMA DE CIUPERCI CU HRIBI  300g

ciuperci, Aribi, smantana

3.SUPA DE FRUCTE DE MARE  450g

calamari, creveti, midii, soman, sos de rosii

%2 4 SUPA CREMA DEROSH - do0g

* sos de rosii, busuioc, oregano, usturoi, ulei'de masline

9.S0UP OF THE DAY - CIORBA ZILEI  300g

intreaba ospatarul




1. TAGLIATELE CO'CRE'
tagliatele, creveti, rosii ¢
capere, unt,

400g

'TEDE MARE" 450
amari, midii, rosi cﬁ\erry




1. PENNE'BOLOGNESE® 4b0g

penne, sos bolognese \

\TORTELINI AL FORNO CU SOS ALB" '..vzagg

‘tortelini, parmezan, smantana, mozarella

CU TRUFE 3508 |
ma trufe, ou, parmezan, unt,
) c rpaccio de trufe

TETON 300

e, peste spada, broccoli,usturoi, pepperencine,
de peste, rosii cherry, unt,, parmezan

AT %LE CU VITA | 4008

uschi de vita, hribi, pasta de trufe,

i, unt, parmezan




' CUQUE . so0g

'pture de cartofi, guanciale

3.PIEPT DE RAT ol MOIRCDVI

piept de rata, morcovi, piure de cart "

4. PULPA DE RATA CU PIURE TRUFE 4E}ﬂg

confit de ral;a, piure de cartoff,

560
cartoFgCilque




. RIBEYE ss0g

antricot de vita, mix salata, piure de cartofi

2. CEAFA DE MANGALITA  s5

0
cu cartofi la cuptor cu rozmarin § mix de salata

3.CIOLANEL DE PORC CU SOS DE HREAN  goog

cu cartofi copti si salata de ardei copti

4. COTLETE DE BERBECUT NOUA ZEELANDA . zs0g

cu garniturd de legume la gratar




| "1 ARIPIOARE PICANTE

cu garnitura de cartofi p

..000g
rajiti

%" | .2 CURCANGRILL 4sog ’

ZUcC

BIFISH &CHIPS  s00g
i_.galéu. cartofiClique

of

cu garnitura de

-

10. RISO D%Hm
risotto, hribis
chips-uri ciuperci

cu |e§ume la gratar, mix salata piept de curcan, vinete,
b | ini, ciuperci, ardei gras S
~| 3.FRIGARUI DE CURCAN seo
7| © cu sos tzatziki, rosie coapta, piftar_,&?e _
4:COASTE PORC CU INELE DE CEAPA PANE  700g

¢|' - cusalata coleslaw, sos bbg, sos aioli, cartofi clique

* 5:CURCAN GORGONZOLA CU CARTOFI ROZMARIN 005 48

. ~curcan, branza gorgonzola, cartofi cu ro_zglarin

et

'fMUSCHI DE VITA CLASIC  400g

Cu rozmarin, sos piper verde
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g, Ri%} REVETIS 4
risotto, nghel.wst
supa de| ' 0

400g

asta de trufe, parmezan, usturoi,

ceasca, cartofi prajiti -
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carne prodsp: j
rosii, salata |ceber castraveti m
cartoﬁ‘mlque»sos bq 505 aioll

2. BURGER CU CARNE DERATA  s00g

conﬁt de rata, ou, salata iceberg, castraveti murati,
rosii, chifla, carl:oﬁ Cllque 50S bbq 50s aioli




1 STEAK DE TON LAGRILL 300
2.SOMONFILE 3005

. 3.BIBAN DE CAPTURA so0g
DDRADA DE CAPTURA BEIGg




ﬁrjlzm DEL PASTORE  450g |
blat subtire, mozzarella bivolita, carnati mangal%a
branzi de burﬁf parmezan dulceata de ardeiijute

2. PIZZATONNO 4s6g %0“
Ita,

blat subtire, sos de rosii, busuioc, mozzarella b
ton, capere, ceapa .

3. PIZZA BUFALAE CRUDO  4s0g

blat:subtire, sos de rosii, mozzarella bivolita,
prosciutto crudo, rucolla

4. PIZZA COTTO  450g |
blat subtire;sos de rosii, mozzarella,
prosciutto cotto, anghinar
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1 'PIZZA ANCHOIS 450
blat subtire, mozzarella, pesto de busuuoc masline verzi,
rosii uscate, ansoa, pafmezan '

2.PIZZA TRUFE 459g

blat subtire, sos de rosii, rnozzarella truFe

3.PIZZA DlAV_U.LA'/ SALAMI' 4504
blat subtire, sos de rosii, mozzarella, .
salam picant, gorgonzola

4. PIZZA MARGUERITA 450
blat subtire, sos de rosii, mozzarela, parmezan,
ulei de masline, busuioc




L 10 PIZZA VEGETARIANA  4s0g
b blat subtire, sos de rosii, legume la gratar, anghinare,
masline, mozzarella, pesto busuioc

2:QUATTRO FORMAGG! . 4508 ¢

blat'subtire, talegio, erdamer, gorgonzola

3. FOCACCIA SIMPLA 450g : )
ulei de masline, sare, rozmarin TOPPING SALAM

4 FOCACCIA CU PARMEZAN  4a0g ¥ TOPPING COTTO
uUlel de maslineg, sare, parmezan ULEl P|CANT

5. FOCACCIA CU USTUROI ' 4seg L ¥ PAINEDECASA
y - N i ” i i *'f -_I_-j‘i}'-‘:_-:' W

ulei de maslinessaré; usturoi

TBARNITUR

OREZ. 200
CARTOFI CU.ROZMA

t’”‘%’aﬂ-CUOUE 250g i i
LEGUMELAGRATAR 250, -~ = &

- PIUREDE CARTOF1 2005
| PIURE DE CARTOFIGU TR

&










0784 901 000
thecliquebistro@gmail.com
facebook.com/TheCliqueBistro— \ o e~
instagram.com/thecliquebistro  : B e [

www.theclique.ro '






